Research tools

MEZCLA  ESTABILIZADA  BASADA  EN
EDULCORANTES ~ NATURALES  PARA LA . (ncinsde
FABRICACION DE HELADOS APTOS PARA SU  TRANSFERENCIA
CONSUMO POR PERSONAS CON DIABETES, DE TECNOLOGIA
PROCEDIMIENTO DE FABRICACION Y USOS.

para aquellos sin conocimientos previos en la
fabricacion de helados, lo que facilita su uso
tanto para aplicaciones comerciales como
personales.

Descripcion

El proyecto se centra en el desarrollo de una mezcla
estabilizada a base de edulcorantes naturales,

especialmente disefiada para la fabricacién de helados.
Este sustituto de edulcorante se formula para cumplir
con los pardmetros técnicos necesarios en la produccion
de helados, asegurando un producto final de alta
calidad. Es apto tanto para usuarios sin experiencia
como para aquellos con conocimientos en la fabricacion

de helados, y su principal aplicacion es en la creacion

de helados aptos para personas con diabetes.

Propiedad Industrial/Intelectual

Esta protegida mediante una solicitud de patente
espariola prioritaria (P202330271).

El edulcorante principal de esta mezcla es la tagatosa, .ObjetIVOS
un ingrediente natural que no afecta los niveles de Se busca colaboracion para el desarrollo y
glucemia, lo que lo convierte en una opcién ideal para explotacion de la tecnologia.
personas con diabetes. La mezcla también cumple con
los estandares técnicos y organolépticos necesarios para
asegurar que el helado obtenido tenga la textura, sabor y
calidad deseados, sin comprometer la salud de los
consumidores. Clasificacién
Categoria: Research tools.
Ventajas

1. Al utilizar tagatosa como edulcorante
principal, esta mezcla estabilizada tiene un
nulo impacto sobre la glucemia, lo que la
convierte en una opcion segura para
personas con diabetes o que siguen una dieta
baja en carbohidratos.

2. La mezcla estd disefiada para ser accesible
tanto para usuarios con experiencia como
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